Editorial
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seit nun etwas mehr als zwei Monaten sind
wir wieder wie gewohnt mit frischem Spar-
gel, Erdbeeren und Co. in unseren Hofla-
den und Verkaufsstanden fiir Euch da. Wir
freuen uns sehr, endlich wieder die vielen
gliicklichen Gesichter zu sehen und Euch
allen — neben den vielen kuriosen Themen
in dieser Welt — regionale Genussmomente
zu bereiten.

Wie jede Saison liegen schon zahlreiche
Herausforderungen hinter uns, die wir er-
folgreich meistern konnten: die erste Ernte
aus unserem beheizten Gewachshaus, das
Onboarding unseres neuen Teams oder die
Neuer6ffnung unseres Hofladens in Be-
vern. Viele Gesprache und groBer Einsatz
vom gesamten Team haben dies mdglich
gemacht.

Am 3. Juni starten wir nach einer langen
Corona-Pause endlich mit unserem Spar-
gellauf. Mehr Informationen zum SpaBlauf
und zum kulinarischen Rahmenprogramm
findet ihr in dieser Ausgabe. Wir freuen uns
schon riesig, viele Gaste auf unserem Hof
begriiBen zu diirfen. Tragt euch den Termin
am besten direkt in euren Kalender ein.
Dariiber hinaus bieten wir wieder allen Kin-
dergérten aus der Region unser beliebtes
Erdbeerdiplom an. Die Kinder pfliicken ge-
meinsam unsere frischen Erdbeeren, lernen
einiges Wissenswerte {iber die Beeren und
erhalten eine Urkunde. Mehr Infos findet
ihr online.

Wir wiinschen Euch nun viel SpaB beim
Lesen!

Herzliche GriiBe aus Deinste

Christoph und Judith Werner

Regionaler Genuss

Beerenzed, schone Zed!

Wir ihr wisst, bekommt ihr bei uns nicht
nur leckeren Spargel, sondern auch
allerlei frische Beerenfriichte aus der
Region. Gestartet sind wir um Ostern
herum mit unseren Erdbeeren; vor ein
paar Wochen mit den ersten Himbee-
ren. Nicht mehr lange, dann erwarten
euch unsere himmlischen Heidelbeeren
und Brombeeren. Etwas aus der Reihe
tanzend, diirfen wir aber auch unsere
Kirschen nicht vergessen.

Was viele nicht wissen: Der Beerenan-
bau ist gar nicht so einfach und bringt
viele Tiicken mit sich. Die Beeren sind
sehr empfindlich, was den Ernte-
prozess sehr herausfordernd macht.
Mit viel Gefiihl ernten unsere Saison-
arbeitskrafte jede Beere von Hand, be-
vor sie in unserer Produktionshalle fir
den Transport in unsere Hofladen und
Verkaufsstande weiterverarbeitet wird.
Nur eine kleine Unaufmerksamkeit und
schon ist es passiert: Die Beere erhalt
Druckstellen und ist in nur wenigen Ta-
gen unansehnlich. Aus diesem Grund
legen wir sehr viel Wert auf die gute

Ausbildung unserer Saisonarbeitskraf-
te, um stets qualitativ hochwertige und
frische Beeren flir euch vorzuhalten.
Was ist denn eure Werner's Lieblings-
beere? GenieBt die Beerenzeit, denn
sie ist eine schone Zeit!

Du méchtest Deinen Spargel
online vorbestellen?

Noch bis zum 24. Juni, dem Jo-
hannistag, wird der Spargel gesto-
chen. Bis dato konnt ihr euren Spar-
gel und andere Produkte zu einem
unserer Verkaufsstandorte online unter
www.werner-spargel.de/vorbestellung
vorbestellen.

Einfach Stand-

ort und Pro-
dukte auswah-

len und am
Wunschdatum
abholen.
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Mandeln wie auf der

Kirmes

| Seit 1950 brennt die Familie Morck
in der mittlerweile 3. Generation ihre
kostlichen gebrannten Mandeln nach
traditioneller Rezeptur im Kupferkes-
sel in Bremerhaven.

Ab dieser Saison haben wir fiir Euch
drei verschiedene Mandelsorten von
klassisch, iiber Cappuccino bis hin zu
Irish Cream neu in unserem Hofladen-
Sortiment. Morck's Mandelwerk ver-
wendet nur ausgesuchte und feinste
spanische Largueta Mandeln, um
ihren gesetzten, hohen Qualitatsstan-
dard zu halten und den einzigartigen
Geschmack dieser Mandeln zu ge-
wahrleisten. Dariiber hinaus sind alle
gebrannten Mandeln zu 100% vegan
und somit die perfekte Versuchung fiir
jeden von uns.

Schaut gerne in unseren Hofladen
vorbei und probiert die verschiedenen
Sorten aus.
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Spargelsortierung

Kruumnmumn, d(}ww, dick oder

5emc‘e, 7l

Dies ist eine Frage der Spargelsortie-
rung und des Geschmacks. Und nein
— nicht des Spargelgeschmacks. Die
Spargelsortierung wahlt ihr frei nach
eurem Geschmack. Wie ihr es eben am
liebsten mogt: kerzengerade, auch mal
krumm, diinn oder eben etwas dicker.
Bevor der Spargel gewaschen und sor-
tiert in der Warenauslage an unseren
Standen und in den Hofladen ausliegt,
sind im Gegensatz zu anderen Gemdi-
sesorten eine Vielzahl an Arbeitsschrit-
ten notwendig.

Von der Handarbeit auf dem Feld,
tber den Transport zur Produktion bis
hin zu diversen Waschvorgangen, der
Spargelsortierung, der Verpackung und
der Auslieferung verarbeiten insgesamt

Spargelsortierung

mehr als zehn Personen unseren Spar-
gel. Doch wie legen wir nun eigentlich
fest, welche Stange zu welcher Sortie-
rung gehort? Die Antwort lautet: mit
maschineller Unterstlitzung. Unsere
Spargelsortier-Maschine macht inner-
halb von Sekunden von jeder Stange
24 Fotos und legt im Anschluss mit-
tels einer Software fest, wie gerade,
krumm, diinn, dick, wei die Stange

Spargel ist. Im Anschluss sortiert die

Maschine die Stangen in die Sortie-
rungen / Kategorien ein, die wir zuvor
festgelegt haben. Welche Sortierungen
ihr bei uns erhaltet und welche Eigen-

schaften diese haben, findet ihr in der |

kleinen Abbildung.

Eigenschaften

Premium weiB 18-23mm

Premium weil3 23-28 mm

Gerade, weiBe Premium-Stangen in unterschiedlichen
Durchmessern (1. Klasse)

Premium violett 18-23 mm

Premium violett 23-28 mm

Gerade Premium-Stangen in unterschiedlichen Durchmes-
sern mit violetter Spitze (1. Klasse)

Royal weil3 14-18 mm

Royal violett 14-18 mm

Gerade, weil3e Stangen in unterschiedlichen Durchmessern
ggf. mit violetten Spitzen (2. Klasse)

Hofsortierung 14-18 mm (Klassik)

Hofsortierung 18-23 mm

Hofsortierung 23-28mm

Etwas krummere Stangen in unterschiedlichen Durchmes-
sern (3. Klasse)

Jumbo 27mm+

Sehr dicke Stangen

Petit 10-14 mm

Sehr duinne Stangen




Feste und Feiern

'Evuc‘ Uich coteder gpqueQQauf

Insgesamt 225 Teams laufen am Freitag,
den 3. Juni 2022 ab 18 Uhr mit jeweils
finf Lauferinnen und Léaufern endlich
wieder unseren Staffellauf durch Deinste.
Eine Strecke ist ca. 5,5 km lang und fiihrt
mitten durch unsere Spargelfelder. Zwei
Jahre in Folge musste der Lauf leider coro-
nabedingt ausfallen. In diesem Jahr kén-
nen wir ihn endlich wieder wie gewohnt
durchfiihren.

16. Spargellauf 2022 - Freitag, der 3. Juni 2022

Das Gewinner-Team wird via Losverfah-
ren ermittelt, am Ende gewogen und er-
hélt das Gewicht mit Spargel, Kartoffeln,
Schinken und Erdbeeren aufgewogen. Das
ist aber noch nicht genug: Es warten viele
kulinarische Highlights auf Euch. Von ge-
bratenem Spargel oder Spezialitaten vom
Grill bis hin zu Kaffee und Kuchen oder Le-
ckereien der Nudelei Werner gibt es viele
leckere Speisen. Fiir einen DJ mit Musik

Start ab 18 Uhr auf dem Hof im Kirchweg 6 - 21717 Deinste _

: '1 | Werner's Herzschlag — Unser Team stellt sich vor

und Tanz bis in die spaten Abendstunden
ist ebenfalls gesorgt.

Dariiber hinaus ist die Landrosterei Sees-
termihe mit frischem Kaffee und die

Feuerwehr Deinste mit einer Grillstation '

dabei. Am Cocktailtresen und Bierwagen
bekommt ihr erfrischende Sommerdrinks
und fiir alle Spargelliebhaber gibt es
selbstverstandlich unseren geliebten Brat-
spargel mit Parmesan. Alle Kinder kdnnen
sich an unserer Hiipfburg austoben.

Den Spargellauf veranstalten wir gemein-
sam mit dem VfL Stade, Mohr Sport, der
AOK Niedersachsen — Die Gesundheits-
kasse, dem Stader Tageblatt und der
Volksbank Stade Cuxhaven. Wir freuen
uns viele Gaste auf unserem Hof begriiBen

S 7 diirfen.
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Ich bin Joyce Kruse, 26 Jahre alt und bin
seit November 2021 auf unserem Hof
im kleinen Team fiir die Personal- und
Lohnbuchhaltung unserer Saisonarbeits-
krafte zustandig. Von der anfanglichen
Erstellung der Vertragsunterlagen oder
der Anmeldung bei den Krankenkassen
und Finanzamtern bis hin zur Lohn-
auszahlung kiimmere ich mich um alle
klassischen Personalaufgaben. Mir ist es

wichtig, dass die Salsonarbeltskrafte bei
uns eine schone Zeit haben und gut be-
treut werden. Dazu gehdrt natirlich auch
eine zuverlassige Lohnabwicklung. Darti-
ber hinaus bin ich sehr gliicklich iber den
starken Zusammenhalt unseres Teams
und (iber Kollegen mit denen man auch
nach der getanen Arbeit noch einmal ein
Bierchen trinken kann.

Auf Facebook und Instagram stellen wir regelmaBig unsere
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter vor. Schau vorbei!
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In dieser Ausgabe prasentieren wir Euch unser absolutes Lieblingsrezept: Spaghetti
mit Spargel-Carbonara und griinen Erbsen. Das komplette Rezept findet ihr on-
line auf unserer Homepage in der Werner's Rezeptwelt. Uber den QR-Code oder
den folgenden Link geht's direkt zum Rezept www.werner-derspargelhof.de/
rezeptwelt. Weitere Rezepte gibt es in allen Hofladen als Ins-
piration zum Mitnehmen. Jeden Donnerstag erscheint eine neue
Rezeptidee. Sendet gerne Eure Lieblingsgerichte unter Angabe
Eures Namens per Mail an rezept@werner-spargel.de. Wir
bereiten das Rezept dann auf und wer weiB — vielleicht findet
Ihr dann demnachst Euer eigenes Rezept in unseren Hofladen.
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.R . Wie viele Fotos schieBt die fid i
Spargelsortier-Maschine von i [

jeder Stange Spargel? it

Mehr als ... Personen verarbei- i !}” i

ten unseren Spargel. 0 e

Was findet dieses Jahr endlich g ;

wieder statt? [

K 6 4. Fiir welches Personal ist Joyce
in der Lohnbuchhaltung zu-
stéandig? e

. Worin bereitet Morck's Mandel- (i
werk ihre gebrannten Mandeln A
zu? L R

. Aus welchem Land stammen die
Qualitdtsmandeln von Morck's?

. Was schmeckt wunderbar in
|—z |—3 Spaghetti Carbonara und kann
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in unseren Hofladen gekauft
werden?

Was kénnen Kinder bei uns auf
dem Hof machen?

. Welche Zeit ist die schonste
" Zeit?

10. Um was fiir einen Lauf handelt
es sich beim Spargellauf?
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Lésungswort:

Bitte sendet das richtige Losungswort per Mail an gewinnspiel@werner-spargel.de mit Angabe
der vollstandigen Adresse und Telefonnummer. Die Gewinnerin oder der Gewinner wird per Los-
verfahren ermittelt. Einsendeschluss ist der 17. Juli 2022.

Der Rechtsweg ist ausgeschlossen. Eine Barauszahlung des Gewinns ist leider nicht mdglich. Gern nutzen wir Eure
Mailadresse, um Euch Gber Angebote und Veranstaltungen rund um den Spargelhof Werner zu informieren.

Sade Bremervérde
HauptstraBe 9 Harburger StraBe 24 Neue StraBe 65
21717 Deinste 21680 Stade 27432 Bremervérde I 05
Tel:04149-9339382  Tel:04141-778491  Tel: 047 61-7482 10

Offnungszeiten und

Bevern weitere Informatio-
JO"kad ! DUW\-GW‘ éhr HauptstraBe 8 nen zu unseren
Am Elbdeich 5a Diinenféahr 5 27432 Bevern/ 5 :
21635 Jork 27612 Bexhdvede Bremervorde Hofladen findet Ihr

Tel:04162-913917  Tel:04703-920596  Tel.: 04149 - 934840 online unter www.werner-spargel.de




